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Obiettivi Allestimento di una serie di vinificazioni spontanee nelle cantine che

progetto partecipano al progetto al fine di isolare un numero significativo di
ceppi, appartenenti alla specie S. cerevisiae, tipici di ciascuna cantina e
ricorrenti, ovvero presenti in vinificazioni diverse (ceppi
indigeni/autoctoni).
Selezione, tra i ceppi di S. cerevisiae isolati, di quelli dotati di proprieta
enologiche desiderate (fermentazioni su mosto sintetico in beuta, scelta
dei ceppi migliori mediante analisi statistica dei risultati di analisi
chimiche e microbiologiche; microvinificazioni su mosto d'uva, scelta
dei ceppi migliori mediante analisi statistica dei risultati di analisi
chimiche, microbiologiche e organolettiche con panel addestrato).
Caratterizzazione fenotipica dei ceppi di S. cerevisiae isolati mediante
tecniche di biochimica post-genomica.
Il database di lieviti enologici indigeni sara strumentale per: a) ottenere
vini con caratteristiche innovative ma allo stesso tempo fortemente
legati al territorio (innovazione + tradizione + realta geografica;
‘globale-locale’ glocal); b) esportare 'immagine di qualita di un territorio
attraverso un prodotto, il vino, ottenuto interamente da materie prime
locali, lieviti compresi.

Risultati Progetto in corso di realizzazione
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