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Obiettivi 
progetto 
 

Incrementare la coltivazione del frumento duro e tenero nella zona 
Grosseto-Siena-Arezzo (sud della Toscana), considerando le 
problematiche attuali e quelle attese in relazione al climate change 
tramite: 
- Ottimizzazione degli interventi agronomici per il miglioramento della 
fertilità del suolo e della qualità dei cereali; 
- Valutazione degli effetti delle rotazioni colturali e dell’inoculazione di 
ceppi batteri e micorrize sulla fertilità del suolo; 
- Incremento della fertilità del suolo aumentando sostanza organica 
umificata e non in esso contenuta, monitorando anche la sua 
respirazione e produzione di CO2; 
-  Identificazione di possibili fasce di rispetto con presenza di biocenosi 
locali (arbusti e piante erbacee) al fine di identificare un modello di 
sistemazione rurale per favorire ed incrementare la rete di connessioni 
stabilita dalle 2 micorrize; 
- Valutazione dell’influenza dell’ambiente pedoclimatico sulle 
caratteristiche produttive e qualitative; 
- L’avvio di un processo selettivo basato sul breeding evolutivo e 
partecipativo, per produrre popolazioni e/o varietà adattate all’ambiente 
di coltivazione con migliorate caratteristiche produttive e qualitative 
nutrizionali; 
- Rafforzare la filiera produttiva, dalla produzione e certificazione del 
seme alla coltivazione e trasformazione del frumento, per l’ottenimento 
di pasta e pane di alta qualità nutraceutica e nutrizionale e a km zero. 
 

Risultati 
conseguiti 

Progetto in corso di realizzazione 

Importo 
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€ 153.000,00  
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